
 
 
 
 
 
                                         CHAPTER 1 
                         Capsouto Freres   BBBC 1995 
                      September 30TH 2002 
 
                                 Menu 
                Canapés and passed  Hors d’oeuvres 
     Beaujolais Blanc Les Terres Dorée “Jean-Paul 
Brun 2001 
            Beaujolais Villages Joseph Drouhin 2001 
                                      * 
     Saucisson Chaud ,Pommes moutarde, Sauce 
madère 
              Chirouble, Chateau de Raousset 1999 
                                      * 
                       Quenelles de Brochet 
Fleurie, Domaine des Quatre Vents, Georges Duboeuf 
2000 
                                     * 
         Poulet au vinaigre de framboise du Beaujolais 
Cote de Brouilly. Domaine de la Pierre Bleue, Olivier 
Ravier 2001 
                                     * 
                 Mesclun salad  with St Marcelin 
Moulin a Vent, Château des Jacques, Louis Jadot 
2001, 
                                     * 
                         Clafoutis aux Raisins 
 
 
                  CHAPTER 2  
                    Tropica 
         November 25TH 2002 
 
                     Menu 
Canapés and Passed  Hors d’Oeuvres 
Beaujolais Nouveau Georges Duboeuf 
                       * 
            Truite Saumonée 
        Sauce aux Ecrevisses 
    Beaujolais Villages Nouveau 
Château de Montmelas Mommessin 
                      * 
      Coq au Vin du Beaujolais 
      Pates Fines, Chou Rouge 
     Julienas Potel Aviron 2000 
                     * 
 Salade Verte et Saint Marcellin 
  Moulin a Vent Louis Jadot 2001 
                     * 
           Tarte aux  Pommes 
            Glace aux Quetsch 
                      * 
                   Café 
 
 
 

 
 
 
 
 
CHAPTER 3 
LE ZINC  BEST BISTRO BEAUJOLAIS CUP 
LEAUREAT 2002 
March 10TH 2003 
 
                           Menu 
Foie gras Canapés with Crab Meat & Papaya 
               Beaujolais Blanc Villages 
       “Grand Cbs de Loyse” Louis Jadot 2001 
                             * 
         Halibut Poached in Duck Fat 
     Brouilly Chateau de la Chaize 2001 
                            * 
Braised Duck Leg Dried Cherries,Red Wine Sauce 
  Cote de Brouilly Domaine Nicole Chanrion 2000 
                           * 
          Green leaves and Roquefort 
      Morgon Cote de Py, Nicolas Potel 2000 
                          * 
Lemon Pot de Crème Raspberry coulis 

Moulin-a-Vent Oak Aged Georges Duboeuf 2000 
                               * 

                      Cafe 
 
NEW JERSEY CHAPTER 
Chez Madeleine 
April 28TH 2003 
 
                                 MENU 
                     Passed Hors D’Oeuvres 
      Beaujolais Blanc Les Terres Dorées J.P. Brun 
2002 
                  Beaujolais Pascal Chatelu 2000 
                                    * 
                  Quenelle de Saumon au Regnié  

    Beaujolais Villages Blanc“Grand Cbs de Loyse” Louis 
Jadot 2001 

            Regnie Printemps Georges Duboeuf 2001 
                                   * 
                    Supreme de Volaille Farci 
 aux Champignons Sauvages et Foie Gras 
Printanier 
                   Fleurie Joseph Drouhin 2000 
                                  * 
                 Frisée aux Croutons et Cantal 
            Morgon Charmes, Marcel Vincent 2001 
                                 * 
              Oeufs a la Neige aux Griottes 

Moulin-a-Vent “Reserve”Domaine Champ-de-Cour, 
Mommessin 2000 

                                 * 
                               Café 
 
Gaspard Caloz Chef Proprietor 
 



 
 
 
 
 
 
 
 


