
 
 
 
CHAPTER 4 
ROCK CENTER CAFÉ 
June 9th 2003 (Outdoor dining, weather permitting) 
                                             Menu 
                               Passed  Hors d’Oeuvres 
        Beaujolais Villages, ‘Vieilles Vignes “Mommssin 2002 
                Beaujolais Villages Joseph Drouhin 2001 
                                              * 
               Cured Sliced Duck Magret with Green Papaya 
                   Fleurie, Quatre Vents, Georges Duboeuf  2001 
                                             * 
                 Braise Vea1 Cheeks with Spiced Carrot Purée 
                               Beaujolais Reduction 
  Morgon Côtes de Py, “Vieilles Vignes “Potel-Aviron 2000 
                                             * 
Goat Cheese over Haricots Verts with Pistachio Vinaigrette 
  Juiiénas, ‘Domaine Le Cotoyon Vincent Selection 2001 
                                             * 
                             Pear Poached in Beaujolais 
 Cotes de Brouilly, Domaine de La Pierre Bleue, Olivier Ravier 
2001 
                                             * 
excecutive chef : Theo Schoenegger 

 
CHAPTER 5 

PIGALLE  BEST BISTRO BEAUJOLAIS CUP LEAUREAT 
2002 
September 23 2003 

Menu 
Passed Hors d'Oeuvres  

Beaujolais Villages Blanc " Grand 
Clos de Loyse" 

Château des Jacques, Louis Jadot 2001 
Beaujolais Villages " Vieilles Vignes " 

Mommessin 2002 
*  

Quenelles de Brochet à la Lyonnaise 
Julienas  "Domaine le Cotoyon" Jean-

Jacques Vincent 2001 
* 

Selle d' Agneau Farcie 
Gratin de Cardons, Blettes et Purée 

d'Oignons 
Fleurie , Joseph Drouhin 2002 

* 
Saint Marcellin, Petite Salade de Saison  

Morgon, Georges Duboeuf  2000 
* 

Tarte aux  Pralines Roses , Coings Confits 
et Glace Vanille 

Petits  Choux  à la Crème et Caramel 
Moulin à Vent  "Domaine de Champ de 

Cour" 
 
 
 
 
 
 
 

Chapter 6 
         Brasserie Julien 

November 24 2003 
Menu 

Passed Hors d'Oeuvres  
Beaujolais  Nouveau  Georges Duboeuf   

     Beaujolais  Nouveau Mommessin  
Beaujolais Villages Nouveau Prosper 

Maufoux 
*  

Brasserie Julien Country Pâtè  
Beaujolais Villages  Primeur  

Chateau de Montmelas  Mommessin  
* 

          Beef Short Ribs Braised in Beaujolais Sauce                         
          Yukon Gold Mashed Potato , Horseradish      

                                Jumbo Garlic Chips 
Morgon"Chateau Gaillard"Potel-Aviron 2001 

* 
         Mesclun Salad , assorted  Cheeses  

Fleurie"Chateau Poncie"Louis Jadot  2002 
* 

                   Chocolate Marquise Pistachio Sauce 
Côte de Brouilly  " Domaine de la Pierre 

Bleue "Olivier Ravier 2002 
* 

Café  -  Thé 
 Chef Proprietor : Philippe Feret 

 
CHAPTER 7 
Les Halles Downtown 
March 1st 2004 
           
          Menu 

 
        Passed Hors d'Oeuvres  

 Beaujolais Villages Blanc Grand Clos de loyse 
               "Château des Jacques , Louis Jadot  2001 
     Beaujolais Villages " Vieilles Vignes " Mommessin 2002 
                                          
                                             *  

       Quenelles de Brochet  Sauce Nantua 
                   Saint Amour, Georges Duboeuf  2002 
                                               * 

    Gigot d'Agneau de Sept Heures au Beaujolais Blanc                       
                                     Pommes Rôties 

                   Morgon, Daniel Bouland  2002 
                 * 
        Salade de Mesclun et son Fromage  
                            Chiroubles, Joseph Drouhin  2002 
                                              * 

                              Tarte Pralinée 
                             Côte de Brouilly, Potel-Aviron  2001   
                   * 
                  Café  

 
Corporate Chef  : Gwenael Le Pape 
Chef  : Edward Pryor 
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